CONG TY CO PHAN CONG HOA XA HOI CHU NGHIA VIET NAM
VINACAFE BIEN HOA Poc 1ap - Tw do — Hanh phiic
Sb: 35/ 2043/ VCE- N, Bién Hoa, ngay Qb thdng Y ndm 2019

V/v bd sung mau nhan thing

Kinh giri: Chi Cuc An Toan Vé Sinh Thwe Phim — Sé&' Y Té Pong Nai

Cong ty ¢ phan Vinacafé Bién Hoa (“Cong ty”) gii 10i cam on dén sy hd tro cua
Chi Cuc An Toan Vé Sinh Thuc Phidm — S¢ Y Té Dong Nai (“Quy co quan”) trong thoi
gian qua.

Cong ty chung t6i 1a doanh nghiép san xuit sin pham CA PHE HOA TAN 3
TRONG 1 — WAKE-UP CAFE HUONG CHON da dugc Quy co quan cip Gidy xac
nhan céng bd phu hop quy dinh an toan thuc phim sé 125/2016/YTDN-XNCB ngay
17/5/2016 (dinh kém)

Bang Coéng van nay theo Diéu 5 Nghi dinh 15/2018/ND-CP Cong ty ching toi
thong bao vé viéc bo sung mau nhan thung san phdm vdi quy cach dong goi 20 hop x 18
goix 17 g

Céc ndi dung ghi nhan bét budc trong hd so cong b gitr nguyén khong ddi.

Chan thanh cdm on Quy co quan hd trg tiép nhan va luu trir thong tin san pham,
tao diéu kién cho Cong ty san xut kinh doanh phuc vu ngudi tiéu ding

Tran trong.

Noi nhan:
- Nhu trén.
- LuuVT.

Tong Giam Doc
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CONG HOA XA HOI CHU NGHIA VIET NAM
Boc lip —~ Ty do — Hanh phiie
BAN CONG BO PHU HQP QUY PINH AN TOAN THUC PHAM
S6: 06:2016/BH16

Tén 16 chire, ¢4 nhan: Cong ty €O phin Vinacafé Bidn Hoa
Dia chi: Khu c6ng nghiép Bién Hoa |, phudng An Binh, thanh phd Bién Hoa, tinh Ddng Nai, Viét Nam
Dicn thoai: (061) 383 6554 Fax: (061) 383 6108
CONG BO:

San pham: CA PHE HOA TAN 3 TRONG 1 = WAKE-UP CAFE HUONG CHON
Xudt xir: san xudt tai
D: Cong ty C6 phan Vinacafé Bién Hoa
Khu ¢ong nghiép Bién Hoa 1, phudng An Binh, thanh phé Bién Hoa. tinh Déng Nai, V i¢t Nam
Phihop véi quy dinh an toan thue phim:
QCVN 8-1:2011/BYT ngay 13/01/2011 - Quy chudn k thudt quoc gia ddi véi gioi han 6 nhiém
doc t6 vi ndm trong thuc pham,
2. QCVN 8-2:2011/BYT ngdy 13/01/2011 - Quy chudn k§ thuat quéc gia dbi vai gici han 6 nhidm
Kim loai niing trong thue phém

Quyét dinh 46/2007/QD-BYT ngay 19/12/2007 vé Quy dinh gi¢i han i da 6 nhidm sinh hoe va

Lo

hda hoce trong thuc pham,

4. Thong ur lién tich s0 34/2014/TTLT-BYT-BNNPTNT-BCT ngay 27/10/2014 Hudng din ghi

nhan hang héa doi véi thue phim, phu gia thuc pham va cht hd tro ché bién thue pham bao géi

san.

L

Thong tw s6 27/2012/TT-BYT ngiy 30/11/2012 ~ Huéng dén vide quan |y phu gia thue pham
6. Thong tu s5 08/2015/TT-BYT ngay 11/05/2015 Sira dbi. bd sung mét sd quy dinh cia théng wr s6
2772012/TT-BYT ngay 30 théng 11 nim 2012 cia BO trudng Bo Y 1é hudng dan vige quan 1y phu
gia thuc phim
Chung t61 xin cam két thye hién ché do kiém tra va kiém nghiém dinh ky theo quy dinh hién hanh v
hoan toan chiu trach nhiém vé tinh pht hop clia san pham da cong bé.
Bien Hog O thang 05  wam 2016

CHUC, CA NHAN
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BAN THONG TIN CHI TIET VE SAN PHAM

NHOM SAN PHAM

“A PHE TCCS §6: 06:2016/BH16
CA PHE FCCS 50: 06:2016/BH 16

SO KE HOACH VA DAU
TU TINH PONG NAI

CA PHE HOA TAN 3 TRONG | —
WAKE-UP CAFE HUONG CHON

CONG TY CO PHAN
VINACAFE BIEN HOA

C6 hicu lue th ngdy  thang
ndm 2016

L. Yéu ciu ky thuat:

1.1. Cde chi tiéu cam quan:
- Trang théi: Hat min dé tan khéng vén cuc.
- Mau sic: Tong thé mau nau nhat.
- Mui: Thom ngon, huong ca phé 16 1ét.

- Vi Dictnms,

1.2. Cde chi tiéu ky thugr chi yéu:

\Tan

— v

Hn<<is

T Tén chi tidu Don vi tinh Mire chng b
1 Ham luong dm % khoi lugng <350
2 | Ham luong caffeine % khéi lugng 20.25
3 | Ham luong protein % khéi lugng 28
4 | Ham lugng béo % khdi lueng 2 10,0
3 | Ham luong carbohydrate % khoi luong 2 60,0 “

1.3. Cic chi tiéu vi sinh var (theo Quy dinh giGi han toi da & nhiém sinh hoe va héa hoc trong thue

phém, ban hanh kém theo Quyét dinh sé 46/2007/QD-BYT ngay 19 thdng 12 niim 2007 ciia Bo trudng

BO Y € khdng c6 quy dinh gi0i han o1 da cdc chi tiéu vé vi sinh déi vai nhém san phim ca phé)

Tr Tén chi titu Don vi tinh Mire t6i da
I | Téng s6 bao tr ndm men, ndm mée CFU/g 10?
2 | Téng sb vi sinh vat hiéu khi CFU/g 10
S e CFs 6 .,
3 | Escherichia coli
hogic MPN/g <3
4 | Coliforms CFUJg i
5 Staphylococcus aureus CFU/g 10
6 | Clostridium perfringens b l/g e
7| Bacillus cereus CFui/g 10




1.4. Ham liwgng kim logi ndng (ap dung theo QCVN 8-2:201 I/BYT Quy chuan ky thudt quéc gia déi
voi gidi han & nhilm kim logi ning trong thue phim, ban hanh kém Théng tr s6 02201 /TT-BYT

ngay 13 thang 01 niim 2011 cia B4 trudng Bo Y 1 danh cho nhém san pham c¢a phé);

Tr Tén chi tidu Pon vi tinh Mirc t6i da
I | Ham lugng chi (Ph) mg/kg 2.0
2 | Ham lugng arsen (As) mg/kg 1.0
3 | Ham lugng cadmi (Cd) mg/kg 1,0
4 | Ham lugng thiy ngn (Hg) mg/kg 0,05

L5, Ham lugng dic 6 vi ndm (4p dung theo QCVN 8-1:201 1/BYT Quy chuan k¥ thuit quoc gia ddi

vGi giGi han 6 nhiém doc 16 vi nam trong thue pham, ban hanh kém Thong tu s6 02/201 1/TT-BYT

P

ngdy 13 thang 01 nam 2011 cia BO trudng BO Y ¢ cho nhom san phdm ca phé hoa tan (ca phé uong

lién))
TT Tén chi tiéu Don vi tinh Mure toi da
I | Ham luong ochratoxin A wp/ke 10

1.6, Due lugng thudc thit y, thudce bdo vé thire vit: phii hop theo Quy dinh gidi han t6i da 6 nhifm sinh
hoc va hda hoe trong thyc pham ban hanh kem theo quys.t dinh 46/2007/QD-BYT ngay 19 thang 02

nam 2007 cua BO Y 1é,

L7. Danh muc chat phu gia st dung:

STT Phu gia (tén khoa hoc) Chi thich

] Dipotassium orthophosphate (340ii)

b

Pentasodium triphosphate (4511)

{os

Sodium polyphosphate (4521)

4 | Mono-and di- glycerides of fatty acids (471)

i

Diacetyl tartaric and fatty acid esters of glycerol (472¢)

6 Silicon dioxyde, amorphous (551)

7 Beta-carotene (160ai)

8 Caramel (130a)

Huong ¢ gidng tu nhién ding trong thue pham (huong ci
phe cimn}

Huong ¢ mcmn tu nhién, tong hop va nhan tao dung trong
thue pham (huong c2 phé)

Theo gioi han quy dinh trong céc van
ban hop 1¢ do co quan nha nuée Vit
Nam ¢0 tham quyen cap.

9

2. Thanh phén ¢du tao:
Thanh phan: Bot kem thue vat (glucose syrup, deu thue vét, chit én dinh (3400, 4511, 432), protein

sita, chat nhit héa (471, 472¢), chat 81’1{3)7g dong von (351), muoi, méu thiee phim (160ai)); dudmg; ca

AT

—t LA (4
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phé hoa tan (10 %); maltodextrin; mau thuc phffim (150a); dudng caramel; huong giéng tr nhién ding
trong thye p!z;’fim (huong ca phé chdn): huong giéng tr nhién, Léng hop va nhédn tao ding trong thuc
pham (huong ca phé); mudi.
3. Ngay sdn xufit va thoi han siv dung:

NSX: xem trén bao bi.

St dyng t6t nhat trude: 18 thang ké tir NSX

4. Hudng din siv dung va bao qudn;

4.1. Hudng dan sir dung:
Dé ¢6 ly ca phé ngon nhit
Dung néng: Hoa tan bdt cd phé trong mdi g6i sian pham véi khodng 70 ml nuée néng, khudy déu va
thudng thirc.
Dung lanh: Hoa tan bdt cd phé trong 2 gbi san phim véi khoang 50 ml nude ndng, khudy déu. cho thém
da va thudng thie.
Tty chinh luong g6i (hodc lugng nuée) theo so thich ca phé dém nhat cua ban.

4.2. Hudng din bio qudn:

Bao quan not kho rdo, thodng mat, tranh dé ean hoa chét va sin phim c6 mii manh.
q £ g

4.3. Canh bio vé sinh, an toan:

San pham chira nguyén lidu ¢6 nguon gbe tir sira.

&l

*

. Chat li¢u bao bi va quy edch bao géi:
- Bao bi: San pham dung trong bao bi mang ghép phirc hop.

- Khoi luong tinh goi: 17 g.

- Thanh pham dugc dong goi trong hop gidy theo quy cach: 1880 x 17 g.
6. Quy trinh sidn xudt (c6 thuyét minh chi tiét quy trinh san xuaty: Phu luc 1.

7. Noi dung ghi nhian:

7.4. Tén san phim: CA PHE HOA TAN 3 TRONG | - WAKE-UP CAFL: HUONG CHON

7.2. Thanh phin:

Thanh phan: Bét kem thue vat (glucose syrup, ddiu thue vit, chit én dinh (340ii, 451, 452i). protein
sita, chdt nhit héa (471, 472¢), chai c‘?z‘nfng déng vén (551), mudi. me thue p!gffm (160aij); dudng; ca

phé hoa tan (10 %); maltodextrin: mau thue pham (150a); dudng caramel huong giéhg tu nhién ding



trong thuc phim (huong ca phé chon); huong gidng tu nhién, tong hop va nhén tao dung trong thye

pham (huong ca phé); mudi.

7.3. Khéi lwong tinh:
Trén goi: Khoi lugng tinh: 17 g

Trén bich: Khéi luong tinh: 306 g (18 gbix 17 )

74. Hwdng dan si dung va bao qudin:
Huéng dan st dung:

Dé ¢ ly ca phé ngon nhat

Dung nong: Hoa tan bot ca phé trong mdi

g6i san pham va6i khoang 70 ml nude néng, khudy déu va

&

thuong thie,

Dung lanh: Hoa tan bdt ¢ phé trong 2 go6i san pham véi khoing 50 ml nudce nong, khuay deéu, cho thém

da va thudng thic.
Tay chinh lugng g6i (hode lugng nude) theo sé thich ca phé dam nhat cua ban.
Hudng din bao quan:
Bao quan noi khé rédo, thodng mat, tranh dé g5n héa chit va sin phé‘im ¢6 mui manh.
7.5. Ngay sin xudt va thoi han siv dung:
NSX: xem trén bao bi,
St dung t6t nhit trude: 18 théang ké tir NSX.
7.6. Chi tiéu chat lwgng chii yéu:
D& am khong qué 5 %, ham lugng caffeine t6i thiéu 0,25 %.
7.7. Sdn xuit theo TCCS
$6: TCCS 06:2016/BH16
§6 XNCB:
7.8. San phim chit lwgng cia (Logo Vinacafé BH)
Cong ty €6 phin Vinacafé Bién Hoa
Khu c6ng nghiép Bién Hoa 1, phudng An Binh, thanh phé Bién Hoa, tinh Déng Nai, Viét Nam
Tu vén khich hang: 1800 6068
7.9. Thong tin khdc vé sin phim trén goi va hop:
Trén goi:

- HUONG VI MO

- thom ngat ngdy, tuoi tinh ca ngay!

- San pham chiva nguyén li€u ¢ ngudn goe tir siva,

Trén hip:

il~d



- HUONG VI MO

»

- thom ;*‘w:“ ngay, toi tinh ca ngay!

&

- Di tlr 1Au cd phé Chdn dd ré thanh bidy wong ciia loai ¢d phé thom ngon nhdt wén thé gidi.

Nay ban s duoe thudmg thiic huong vi dic big d &13 trong € A PHE HOA T AN 3 TRONG |
WAKE-UP CAFE HUONG CHON thom ngdt ngdy, gidp ban luén woi tinh dé 1am 16t nhi

i?;‘tﬁii‘i* N li € quan ii(Hii’ (F(Bﬁ‘g I}“i

- Sén pham chua nguyeén licu 6 ngudn goc 1ir siva.

8. Xudt xirva thuong nhin chiu trach nhiém vé chit lugng hang hoa:
8.1, Xudt xir:

San xudt fai:

Cong ty C6 phdn Vinacafé Bién Hoa

Khu cong nghiép Bién Hoa 1, phuang An Binh, thanh pho Bién Hoa, tinh Dong Nai, Viét Nam \‘%3

i

vmw"%

8.2. Thuwong nhan chiu trdch nhi¢m vé tinh phit hop cia san pham, kiém sodt chit fwong va gidam

< - i Mﬁ

sdt dinh ky theo ding ho so di cong bé triude co quan wha nwie; ;{gff
s 3 3 : S Ty i 5 b,
Cong ty C6 phan Vinacafé Bién Hoa &

Dia chi: Khu cong nghiép Bién Hoa 1, phudng An Binh, thanh phd Bién Hoa, tinh Déng Nai, Viét Nam
Di¢n thoai: (061) 383 6554 Fax: (061)383 6108
Bién Hogmgrire=09 thing 05 nam 2016
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PHU LUC 1 - QUY TRINH SAN XUAT

CA PHE HOA TAN 3 TRONG 1 ~ WAKE-UP CAFE HUONG CHON

,/"IIW"MMM\
T //”’”‘“m A Duong. maltodextrin, mau N
Bot kem thue Ca phé hoa tan thyre pham, huong [idu,
vit ( dudng caramel, mudi

i \\M
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Déu trén

i

Doéng g6i

// S
//”///I/han oham Ca phé hoa\\

< tan 3 trong | —~ Wake-up

\’\ Café huong chon

\/

Hinh ~ Quy trinh san xudt Ci phé hoa tan 3 b trong | — Wake-up Café huong chon

Thuyét minh quy trinh sin xuit:
- Chuan bi céc loai nguyén vat liéu theo dung ty 1€
- D6 e logi nguyén liéu vao may tron dé trén déu hdn hop véi nhau,
- Hén hop sau khi trén duoce dua vao may déng g6i, sir dung bao bi mang ghép phic hop dé déng

fes i el ~

thanh cde goi nho, sau dé cho cde gbi nho vao hop gidy. dong thing carton dé hoan thién,

Les ia

nri



Tén t6 chire, ed nhian: Cong ty CO phan Vinacafé Bien Hoa

Dia chi: Khu cong nghiép Bién Hoa 1, phudng An Binl, thanh phd Bién Hoa, tinh Ddng Nai, Viét Nam

KE HOACH GIAM SAT DINH KY

s

Sin pham: CA PHEL HOA TAN 3 TRONG | - WAKE

-UP CAFE HUGNG CHON

Bién Hoa, ngdy 00 thang /!

DAIDIEN TO CHUC, CA NHAN

3 ndm 2016

NGUYENTANKY

T Dang ap dyng hé th{ing quan 1y tién Kiém nghi¢m dinh Cong b lai
tién (HACCP, GMP, 1SO...) |  ky (s6 IAn/niim) (thang/niim)
{1 ISO 9001:2008 2 lan/mam 3 nam ké tur ngay ky
gia} Xae nhan cong b ‘\
phtt hop quy dinh an | }:‘.
toan thue phim i
'."@



LHHRS:
BSRen i e 1
Smngufohat tuoe 3 doing KETNSK

wake-up

cafe huong chén

HUGNG DAN S DUNG:
DEcé ly vt phé ngon nhat

Eﬁ.

sk
e

wake-up

cafe huong chonm

AR AR TR AR N
,
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-~
wake-up

cafe hudng chon

D3 tirlau ca phé Chén d3 trér
thanh biéu tuong ca loai ca
phé thom ngon nhit trén thé

_ gii. Nay ban sé duoc thudng

uc huong vi dac biét ay

ng CA PHE HOA TAN 3

1 WAKE-UP CAFE

ONG CHON thom ngat

ban lubn tuoi tinh

10t nhét nhing viéc
&‘m:m fronig ngay.




